
M e t  a a n g e p a s t e  w i j n e n ,  f r i s d r a n k e n /

w a t e r  e n  ( * )  i n b e g r e p e n  + 3 0 €  

Sprankelend Aperitief 

Japanse hapjes met tonijn en zalm en edamane bonen

Gebakken Lotuswortel met kalfsgehakt 

Zeevruchtensoep met garnalen 

Assortiment van Tetaki st-Jacobsvrucht, Zi-Cai
krokant scampi met broccoli en vers opgevulde

gebakken mossel met garnituren 

Heilbot op z'n Lychee Garden met beurre blanche saus,
peterselie olie en Zi-Su 

Hertenkalffilet met wintergroenten en wilde
champignons; portosaus op wijze van de Chef en roze

pepers

Harmonie van feestelijke verwennerij op een bord

Koffie (*Irish koffie) met nieuwjaarszoetigheden

&

MenuNEW YEAR’S EVE

&

&

&

&

&

&

Bubbels en gelukswensen om middernacht! 

&

88€ p.p.

Voorschot 50€ p.p. ter plaatse betalen of via
overschrijving op BE54 7340 7708 5097 met vermelding

van naam / voorschot / aantal personen / datum


